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 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 

M
IT

TA
G

SM
EN

U
 

Saisonsalat 
 

Champignonsuppe 
 

Schweinsge-
schnetzeltes 

Süss-Sauer Sauce 
Basmati Reis 

Wok China Gemüse 
 

Mangocreme 

 
Gemischter Salat 

 
Gemüsesuppe 

 
Kalbsleberli mit 
Schalottensauce 

Rösti  
Bohnen mit 

Bohnenkraut 
 

Vermicelles mit 
Rahm 

 

 
Selleriesalat 

 
Karottensuppe 

 
Berner Teller 
Beinschinken, 
Speck mit Senf 
auf Sauerkraut 

Bouillonkartoffeln 
 

Apfel Jalousie 

Saisonsalat  
 

Pastinakensuppe 
 

Hirschhaxen (NSL) 
Preiselbeersauce 

Spätzli 
Rosenkohl  

 
Ovo Mousse 

 
Gemischter Salat 

 
Geröstete 

Griesssuppe 
 

Ofen Lachs (NOR)- 
Pernod- Dillsauce 

Feiner Risotto 
Blattspinat 

 
Savarin mit 

Fruchtcocktail 
 

 
 

Blattsalat 
 

Süsskartoffel-
suppe 

 
Müschliteig-

waren Napoli 
Tomaten-

Basilikumsauce 
Reibkäse 

 
Rumkugel 

Nüsslisalat 
 

Bouillon mit 
Backerbsen 

 
Tessinerbraten an 

Morchelsauce 
Pommes 

Ducchesse 
Blumenkohlgratin 

 
Schwarzwälder-

schnitte 
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Saisonsalat 
 

Champignonsuppe 
 

Quorngeschnetzeltes 
Süss-Sauer Sauce 

Basmati Reis 
Wok China Gemüse 

 
Mangocreme 

 

Gemischter Salat  
 

Gemüsesuppe 
 

Tofu gebraten 
an 

Schalottensauce 
Rösti 

Butterbohnen 
 

Vermicelles mit 
Rahm 

 

Selleriesalat 
 

Karottensuppe 
 

Kohlrabi paniert 
Bouillonkartoffeln 

Sauerkraut 
 

Apfel Jalousie 

Saisonsalat  
 

Pastinakensuppe 
 

Pilzragout mit 
gehackten Marroni 

Spätzli 
Rosenkohl  

 
Ovo Mousse 

Gemischter Salat 
 

Geröstete 
Griesssuppe 

 
Gemüse Risotto 

mit Spinat, 
Gemüse und 

Parmesanchips  
 

Savarin mit 
Fruchtcocktail 

 

Blattsalat 
 

Süsskartoffel-
suppe 

 
Spaghetti mit 

Gemüse- 
Tomatensauce 

Reibkäse 
 

Rumkugel 

Nüsslisalat 
 

Bouillon mit 
Backerbsen 

 
Röstipastetli mit 

Morchelsauce 
Blumenkohlgratin 

 
Schwarzwälder-

schnitte 
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Suppe 
 

Aprikosenwähe  
 

Suppe 
 

Gefüllte Silserli 
mit Brie und 
Aufschnitt 

Suppe 
 

Käseteller garniert 
mit Gschwellti 

Suppe 
 

Vogelheu mit 
Zimtzucker und 
Birnenkompott 

Suppe 
 

Lyoner Salat 
garniert, 

Bürli 
 

 
Suppe 

 
Wurstwegge  

mit Salat 
 

Vegetarisch 
Käsechuechli 

mit Salat 
 

Suppe 
 

Café Complet  
 

Gekochter Schinken 
Käse assortiert 
Gemüse, Sülzli  

Brot, Butter und 
Konfi 
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 A B C D 

Griessbrei mit Zimtzucker  
und Apfelkompott 

Hörnliauflauf mit Ei, Schinken 
und Käse überbacken 

Birchermüesli  Café complet 

 
 
 

  
 
 
 
 
Endprodukt kann vom Foto abweichen 

 
 

 
 
 
 
 
 

Endprodukt kann vom Foto abweichen   
 Unser Fleisch stammt, falls nichts deklariert ist, aus der Schweiz und die Eier sind aus Schweizer bodenhaltiger Zucht     Pürierter Menuplan Abends NR. 3 
 Menuänderungen vorbehalten 
 Hinweise für Allergiker: Melden Sie eine Lebensmittelunverträglichkeit bei der Bestellung 
 Unser Brot stammt falls nicht deklariert ist, aus der Schweiz. Unser Toastbrot stammt aus Österreich 

       *     Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein 


