
 

 

MENUPLAN vom 05.10. bis 11.10.2026                                      KW 41 

 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 

M
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G
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Saisonsalat 
 

Kohlräblisuppe 
 

Schweins-Rippli 
und Mini Wienerli  

mit Senf 
auf Sauerkraut 
Salzkartoffeln 

 
Brownies 

Gemischter Salat  
 

Kürbiscremesuppe 
 

Kalbs Adrio mit 
Thymianjus 

Tricolore 
Schupfnudeln  

Knackerbsen mit 
Zwiebeln 

 
Creme Catalane 

 
Blattsalat 

 
Hafersuppe  
mit Lauch 

 
Rinds-

geschnetzeltes 
mit Waldpilzen 
Kartoffelpüree 
Pfälzer Rüebli 

 
Zitronencreme 

 

Saisonsalat  
 

Blumenkohl- 
suppe 

 
Spaghetti 

Bolognaise mit 
Rindshackfleisch 
Geriebener Käse 

 
Vanille Köpfli  

Kohlräblisalat 
 

Bouillon mit Flädli 
 

Knuspriger 
Kibbeling Seelachs 

(D) mit Sauce Tartar 
Bouillonkartoffel 
Pak Choi Gemüse 

 
Schoggi Mousse 

 

 
 

Blattsalat 
 

Brotsuppe 
 
Kürbis Ravioli an 
feiner Gemüse-

Rahmsauce 
Reibkäse 

 
Dessert ab  

14.30 Uhr am 
Herbstfescht  

 
Gemischter Salat 

 
Kartoffelsuppe 

 
Kalbshaxenragout 

geschmort 
Steinpilz Risotto  
Weisskraut mit 

Kümmel 
 

Dessert Variation 
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Saisonsalat 
 

Kohlräblisuppe 
 

Gemüseschnitzel 
Sauerkraut 

Salzkartoffeln 
 

Brownies 

Gemischter Salat  
 

Kürbiscremesuppe 
 

Zucchetti Brätlinge 
Thymianjus 

Tricolore 
Schupfnudeln  

Knackerbsen mit 
Zwiebeln 

 
Creme Catalane  

Blattsalat 
 

Hafersuppe  
mit Lauch 

 
Kichererbsen-

Ragout mit 
Waldpilzen 

Kartoffelpüree 
Pfälzer Rüebli 

 
Zitronencreme 

Saisonsalat 
 

Blumenkohl- 
suppe 

 
Penne mit 

Sojabolognaise 
Geriebener Käse 

 
Vanille Köpfli 

 

Kohlräblisalat 
 

Bouillon mit Flädli 
 

Ofen Kürbis   
Bouillonkartoffel 
Pak Choi Gemüse 

 
Schoggi Mousse 

Blattsalat 
 

Brotsuppe 
 

Kürbis Ravioli an 
feiner 

Tomatensauce 
Reibkäse 

 
Dessert ab  

14.30 Uhr am 
Herbstfescht 

Gemischter Salat 
 

Kartoffelsuppe 
 

Steinpilz Risotto 
mit Parmesan 

 
Dessert Variation 



 

 

MENUPLAN vom 05.10. bis 11.10.2025                                       KW 41 
 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 
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Suppe 
 

Kirschen-Quark-
Brot Auflauf 

 

Suppe 
 

Dampfnudeln mit 
Vanillesauce 

Suppe 
 

Geräuchtes 
Forellenfilet (NOR) 

mit 
Meerrettichschaum 

Tessinerbrot 

 
Suppe 

 
Birchermüesli mit 

Beeren  
Brot und Butter 

 
 

Suppe 
 

Einback mit 
Zimtzucker  

Waldbeeren-
kompott 

 
Suppe 

 
Café Complet  

Aufschnitt  
Bündner Bergkäse 

Sülzli 
Brot, Butter und 

Konfi 
 

Suppe 
 

Apfelwähe 
 

 

A
BE
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D

M
EN

U
-W

A
H

LK
O

ST
 A B C D 

Fleisch-Ravioli mit Tomatensauce   
Belegte Brötli mit Ei Mousse  

und Schinken 
Birchermüesli  Café complet 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Endprodukt kann vom Foto abweichen 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Endprodukt kann vom Foto abweichen   

 Unser Fleisch stammt, falls nichts deklariert ist, aus der Schweiz und die Eier sind aus Schweizer bodenhaltiger Zucht     Pürierter Menuplan Abends NR. 2 
 Menuänderungen vorbehalten 
 Hinweise für Allergiker: Melden Sie eine Lebensmittelunverträglichkeit bei der Bestellung 
 Unser Brot stammt falls nicht deklariert ist, aus der Schweiz. Unser Toastbrot stammt aus Österreich 

       *     Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein 


