
 

 

MENUPLAN vom 28.09. bis 04.10.2026                                        KW 40 

 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 
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G
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Saisonsalat 
 

Klare 
Gemüsesuppe 

 
 Rindsragout  

Jägerart 
Ofenkartoffeln 
Rahm Karotten 

 
Trauben Duo 

 

Randensalat 
 

Brotsuppe mit 
Kümmel 

 
Brätkügeli an 
Currysauce 
Basmatireis 
Romanesco 

 
Ananascreme mit 
Kokosmakronen 

 
Blattsalat 

 
Minestrone 

 
Schweinshaxen 

Gremolata 
Lyonerkartoffeln 

gratinierter 
Krautstiel  

 
Gefüllte 

Profiteroles 

 
Saisonsalat  

 
Kartoffel-

Lauchsuppe 
 

Cannelloni al 
forno mit Käse – 

Cremesauce 
überbacken 

 
Vanillequark mit 
Beerenkompott 

Karottensalat 
 

Selleriecreme-
suppe 

 
Fischragout 
(RU/N) an 

Pernodsauce  
Kartoffelstampf 

Blattspinat 
 

Schokokuss 

Blattsalat 
 

Romanesco- 
cremesuppe 

 
Trutengulasch-
Pfifferlingsauce  

Peperonatagemüse 
Mini-Penne  

 
Apfelschnitzli  

mit Zimt 

Saisonsalat 
 

Kürbiscreme- 
suppe 

 
Hirschge-

schnetzeltes (SVN) 
Preiselbeersauce 

Spätzli 
Rotkraut 

Glasierte Marroni 
 

Karamelköpfli 
garniert         

M
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 Saisonsalat 
 

Klare 
Gemüsesuppe 

 
Moussaka 

(Auberginen mit 
Sojabolognaise 
und Bechamel 

gratiniert) 
 

Trauben Duo 
 
  

Randensalat 
 

Brotsuppe mit 
Kümmel 

 
Gemüsenuggets an 

Currysauce 
Basmatireis 
Romanesco 

 
Ananascreme mit 
Kokosmakronen 

Blattsalat 
 

Minestrone 
 

Rösti-Pic mit 
Kräuter Quark 

gefüllt auf  
Kürbissauce 

 
Gefüllte 

Profiteroles 
 

Saisonsalat  
 

Kartoffel-
Lauchsuppe 

 
Vegi Lasagne 

  
Vanillequark mit 
Beerenkompott 

Karottensalat 
 

Selleriecreme- 
suppe 

 
Gemüseschnitzel 
Kartoffelstampf 

Blattspinat 
 

Schokokuss 

Blattsalat 
 

Romanesco- 
cremesuppe 

 
Vegi Hackbraten 
mit Pfifferling-
Gemüsesauce 

 
Apfelschnitzli  

mit Zimt 
 

Saisonsalat 
 

Kürbiscreme- 
Suppe 

 
Gemüsebällchen 
Preiselbeersauce 

Spätzli 
Rotkraut 

Glasierte Marroni 
 

Karamelköpfli 
garniert 



 

 

MENUPLAN vom 28.09. bis 04.10.2026                                       KW 40 
 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 
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Suppe 

 
Toast Hawaii 
 mit Ananas, 
Schinken und 
Raclettekäse 

Salat 
 
 

Suppe 
 

Gefüllte Silserli 
mit Cantadou und 

Thonmousse 
 

Suppe 
 

Lothringer 
Käsekuchen 

mit Salat 
 

Suppe 
 

Vogelheu mit 
Zimtzucker 

Aprikosenkompott  

 
Suppe 

 
Geräuchter 

Trutenschinken -
Teller mit 

Essiggurken 
garniert 

Brot 
 

 
Suppe 

 
Zwetschgenwähe 

mit Streussel 
 
 

Suppe 
 

Café Complet  
Fleischkäse 

Schlossbergerkäse 
Sülzli 

Brot, Butter und 
Konfi. 
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Apfelchüechli mit Vanillesauce 
Heisse Schweinswürstli  
mit Senf und Bürlibrot  

Birchermüesli  Café complet 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Endprodukt kann vom Foto abweichen 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Endprodukt kann vom Foto abweichen   

 Unser Fleisch stammt, falls nichts deklariert ist, aus der Schweiz und die Eier sind aus Schweizer bodenhaltiger Zucht     Pürierter Menuplan Abends NR. 1 
 Menuänderungen vorbehalten 
 Hinweise für Allergiker: Melden Sie eine Lebensmittelunverträglichkeit bei der Bestellung 
 Unser Brot stammt falls nicht deklariert ist, aus der Schweiz. Unser Toastbrot stammt aus Österreich 

       *      Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein 


