
 

 

MENUPLAN vom 31.08. bis 06.09.2026                                      KW 36 
 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 

M
IT

TA
G

SM
EN
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Saisonsalat 
 

Gemüsesuppe 
 

Lammragout mit 
Perlzwiebeln 

Pilawreis 
Romanesco 

 
Ananassalat mit 

Minze 

Gemischter Salat  
 

Kohlrabisuppe 
 

Rindsgeschnetzeltes 
«Stroganoff» 

Kartoffel Gnocchi 
Vichy Karotten 

 
Meringue mit Rahm 

und Früchten 
 

Karottensalat 
 

Kräutersuppe 
 

Cipollata mit  
Zwiebelsauce 
Safranrisotto 
Knackerbsen 

 
Gebrannte Creme 

Saisonsalat  
 

Brotsuppe 
 

Poulet-schenkelsteak 
Peperonisaucesauce 

Spätzli 
Blumenkohlgratin 

 
Hausgemachte 
Rueblischnitte 

 

Gemischter Salat 
 

Pfifferlingsuppe 
 

Zanderfilet (RU) 
gebraten 

Limettensauce 
Schnittlauch-

kartoffeln 
Lattichgemüse 

 
Ovo Mousse 

 

 
Blattsalat 

 
Lauchcreme-

suppe 
 

Älpler-  
Makkaroni 
Apfelmus 

 
Muffins 

Saisonsalat 
 

Bouillon mit 
Backerbsen 

 
Tessiner Braten 

Bratenjus 
Kartoffelstampf 

Gemüse-
Variation 

 
Glaceschnitte  

mit Rahm 
         

M
IT

TA
G

SM
EN

U
  V

EG
ET

A
RI

SC
H

 

Saisonsalat 
 

Gemüsesuppe 
 

Pilzragout an 
Rahmkräuter-

sauce 
Pilawreis 

Romanesco  
 

Ananassalat mit 
Minze 

Gemischter Salat  
 

Kohlrabisuppe 
 

Kartoffel 
Gnocchipfanne mit 
Gemüse und Käse 

gratiniert 
 

Meringue mit Rahm 
und Früchten Mini 

Berliner 

Karottensalat 
 

Kräutersuppe 
 

Vegi-Plätzli 
Zwiebelsauce 
Safranrisotto 
Knackerbsen 

 
Gebrannte Creme 

Saisonsalat  
 

Brotsuppe 
 

Spätzli Gratin 
Blumenkohl, 

Kartoffel, Lauch 
 

Hausgemachte 
Rueblischnitte 

Gemischter Salat 
 

Pfifferlingsuppe 
 

Pochiertes Ei auf 
Kartoffelstock 
Lattichgemüse 

 
Ovo Mousse 

 
 
 

Blattsalat 
 

Lauchcreme-
suppe 

 
Älpler-

makkaroni mit  
Pestosauce 

 
Muffins 

 

Saisonsalat 
 

Bouillon mit 
Backerbsen 

 
Gemüse-schnitzel 
Kartoffelstampf 

Bratenjus 
Gemüse-
Variation 

 
Glaceschnitte  

mit Rahm 
 



 

 

MENUPLAN vom 31.08. bis 06.09.2026                                      KW 36 
 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 

A
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Suppe 
 

 Fruchtknödel mit 
Vanillesauce 

Suppe 
 

Russischesalat mit 
Ei und Salami 

Brötli 
 

Suppe 
 

Milchreis mit 
Zimtzucker 

Apfelschitzli 

Suppe 
 

Geräucherter Lachs  
mit 

Meerrettichschaum 
Tessinerbrot 

 

Suppe 
 

Kirschen Wähe 
 

Suppe 
 

Fotzelschnitte mit 
Zimtzucker 

Birnenkompott 
 

Suppe 
 

Cafe Complet  
 

Buure Schinken 
Kräutersülzi 

Brie Käse, Pastete 
Brot, Butter und 

Konfi 

 

A
BE

N
D

M
EN

U
-W

A
H

LK
O

ST
 A B C D 

Käsewähe und Salat Spargelbrötli mit Ei  Birchermüesli  Café complet 

 
 

 
 
 
 

 
 

Endprodukt kann vom Foto abweichen 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Endprodukt kann vom Foto abweichen    
 Unser Fleisch stammt, falls nichts deklariert ist, aus der Schweiz und die Eier sind aus Schweizer bodenhaltiger Zucht     Pürierter Menuplan abends NR. 1 
 Menuänderungen vorbehalten 
 Hinweise für Allergiker: Melden Sie eine Lebensmittelunverträglichkeit bei der Bestellung 
 Unser Brot stammt falls nicht deklariert ist, aus der Schweiz. Unser Toastbrot stammt aus Österreich 

       *     Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein 


